/1] 2000

Saccharomyces cerevisiae

Garkraftige Hefe flir komplexe, aromatische WeiBweine

Hybridisierungsprogramm an der Universitit Stellenbosch, Institut fiir Biotechnologie des VWeines, Stidafrika;
GMO-frei.

VIN 2000 empfiehlt sich fiir die Erzeugung reifer, aromatischer WeiBweine im Stil der “neuen Welt”, besonders
aus den Rebsorten Miiller-Thurgau (reiches, reifes Aromenprofil) und Chardonnay (Citrusaroma). VIN 2000
eignet sich fiir die Vergirung im Barrique. Optimale Eignung fiir lingere Feinhefelagerung.

MaBiger Garverlauf - Mostgewichtsabnahme um ca. 4 °Oe pro Tag bei 12°C

Alkoholausbeute!': 0,57 - 0,62

Optimaler Temperaturbereich: 13-16°C

Kiltetoleranz: 12°C

Osmotoleranz?: 105 °Oe

Alkoholtoleranz3 bei 15°C: 15,5% vol

Resistenz gegeniiber freiem SOy: 50 mg/l

Neigung zur Schaumgarung: gering

Bildung von Glycerin: 9-10g/l

Bildung von fliichtiger Saure: <04gl

SO,-Bildung: keine bis sehr gering

Stickstoffbedarf: gering _VIN 2000
Killer positiv o m‘c
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30 g/nl YEAfTBRAND

GRANULES

IDEAL FOR NEW
WORLD WINEMAKING
TECHNIQUES *

HIGH SUGAR AND HIGH
ALCOHOL TOLERANCE *

Bitte im | kg-Vakuumbeutel bei 5 - 15°C trocken lagern.

|. Die Alkoholausbeute, angegeben als Umrechnungsfaktor von Extrakt (°Brix bzw. 4 °Oe) auf Ethanol (% vol), ist abhdngig
vom Ausgangsmostgewicht, dem Restzuckergehalt im Wein, der Gartemperatur und dem Material sowie der Geometrie des

Gdrtanks. WINE AROMA
2.Als Osmotoleranz wird hier das hochstmogliche Mostgewicht eines Mostes aus gesundem Lesegut bezeichnet, das die Tmtmp  EET e
Hefe restzuckerfrei vergdren kann, sofern sie nach Herstellerempfehlungen angewendet wird. FERMENTATIONS * (- 130)

3. Die Alkoholtoleranz ist von der Gdrtemperatur abhdngig. Je hoher die Temperatur ist, desto groBer ist die toxische Wirkung
des gebildeten Alkohols auf die Hefezellwand, desto geringer ist demnach ihre Alkoholtoleranz.
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